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XVII Miedzynarodowa Konferencja Naukowo-Techniczna:
Budowa i Eksploatacja Maszyn Przemystu Spozywczego BEMS 2016

W dniach 21 - 23 wrzesnia 2016 roku w BiatowieZy, w Hotelu “Biatowieski” Conference Wellness&SPA odb
XVII Miedzynarodowa Konferencja Naukowo-Techniczna: Budowa i Eksploatacja Maszyn Przemystu § n@
czego ,BEMS 2016”, pod honorowym patronatem JM Rektora Politechniki Biatostockiej prof. dr hab. inz. Lech T
Dzienisa. Organizatorami konferencji byli: Zaktad Inzynierii Rolno-Spozywczej i Lesnej, Wydziatu Bu@lo
i Inzynierii Srodowiska Politechniki Biatostockiej, Polskie Towarzystwo Inzynierii i Techniki Przét a Spo-
zywczego ,SPOMASZ”, Przemystowy Instytut Maszyn Rolniczych w Poznaniu, Katedra InZyniérii %
zywcezych, Wydziatu Inzynierii Produkcji, Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie oraz Stowa% nzynie-
réw i Technikéw Mechanikdéw Polskich, Oddziat w Biatymstoku.

W konferencji wzieto udzial 86 uczestnikow z réznych
o$rodkéw naukowych oraz 8 uczestnikéw reprezentujacych
przemyst, m.in. Fabryka Maszyn Spozywczych SPOMASZ
Pleszew S.A., BIKO-SERWIS sp. z o.0. spétka komandytowa,
ALCHEM Grupa sp. z 0.0, GAMA Plawgo&Zawisza Sp. Jawna,
Biuro Technologiczno-Marketingowe ,TTM” w Brzezinach
oraz firma "Kabo" w Choroszczy.

Tematyka konferencji obejmowata naukowe i praktyczne
problemy zwigzane z budowg, eksploatacja maszyn i urza-
dzen dla przemystu rolno-spozywczego, projektowaniem
linii procesowych, zagadnienia zwigzane z inZynieria proce-
sow w przemysle rolno-spozywczym oraz badaniami wia-
$ciwo$ci surowcdédw i produktéw rolno-spozywczych.

W trakcie kolejnych trzech dni konferencji wygtoszono:
3 referaty plenarne: prof. dr hab. inz. Dorota Witrowa-
Rajchert: Innowacyjne nietermiczne techniki - mozliwosci
zastosowania w technologii Zywnosci, prof. dr hab. inz. Jaro-
staw Diakun: Rozprawa - suita - o projektowaniu (refera
prezentowany w biezqcym numerze IPS) oraz prof. hab. yr
Daniel Dutkiewicz: Systemowa struktura urzqdzen pyze
stwa spozywczego. Ponadto, w czasie konferencji wyg

27 referatdow tematycznych, w trzech sekcjach tema

stu rolno-spozywczego - budowa i eksploatag - Fi-
zyczne i chemiczne wtasciwosci surowcq duktow
rolno-spozywczych.

Drugiego dnia obrad oprdcz sesji refera h, odbyta sie

alo zaprezento-

ictwa

Spo-

‘o

jach tematycznych: Ope-

przetwoérstwie rolno-
ny i urzadzenia przemy-
i eksploatacja - 8 poste-
rowcow i produktéw rolno-
spozywczych - 4 roblemy gospodarki energia
i odpadami w przetwd ie rolno-spozywczym - 7 poste-
row oraz Fizycznéichemiczne wlasciwosci surowcow i pro-
duktéw rolno-s ych - 17 posteréw.

wanych 51 posteréw w pieciu
racje jednostkowe i techno

stu rolno-spozywczego -
row; Jakos¢ i bezpieczefis

Sterczynska, Marek Jakubowski: Model
?odukcji nizyny, 2 - Ryszard Kulig, Grzegorz

lomeratu oraz 3 - Katarzyna Samborska, Aleksan-

silewska, Dorota Witrowa-Rajchert, Anna Kaminska-

Dw@rznicka: Wplywu obrobki cieplnej i suszenia na aktyw-
S¢ enzymatyczng miodu.

W trakcie konferencji nie zabrakto odznaczen - tym razem
wreczono dr hab. inz. Stawomirowi Obidzinskiemu Ztotg
onorowa Odznaki SIMP jak réwniez czesci rekreacyjne;.
Uczestnicy po zakonczeniu obrad mieli mozliwo$¢ przejazdu
kolejka waskotorowa po Puszczy Biatowieskiej (na trasie
Hajnéwka-Topito) oraz zwiedzania Swietej Géry Grabarki,
miejsca, gdzie od stuleci podazaja prawostawni pielgrzymi.

Opracowat: dr hab. inz. Stawomir Obidziriski
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XXIII Szkola Naukow:
Techniczny i Organizac
Zakopane, 6 - 10 luty

~Postep Naukowo-
olnictwie”

Organizatorzy:

rakowie; Wydziatl Inzynierii Pro-

Uniwersytet Rol
dukcji i Energ i, itet Techniki Rolniczej PAN, Pol-
skie Towarzystwongynierii Rolniczej

3 St /
Tematyka cji:
\J

4 % ¢’proceséw i produktow;
vras€, produktywnos¢ i organizacja przedsiebiorstw;
ja procesow produkcyjnych;
dnie produkcjg, harmonogramowanie zlecen pro-

—inzynieria proces6w wytwarzania;

—zarzadzanie projektami produkcyjnymi i ustugowymi;
—logistyka, fancuchy dostaw;

—zarzadzanie wiedza, systemy wspomagania podejmowa-
nia decyzji;

—inzynieria jakoSci produkcji i ustug;

XVIII Seminarium "Postep techniczny w przetworstwie
mleka" TECH MILK 2017
Mikotajki, 14 - 17 luty 2017

Organizatorzy:

Katedra Inzynierii i Aparatury Procesowej, Wydziat Nauki
o Zywnosci, Uniwersytetu Warminsko - Mazurskiego
w Olsztynie
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Tematyka Konferencji:

Poruszane sa techniczne, technologiczne i ekonomiczne
aspekty funkcjonowania i rozwoju zaktadéw mleczarskich.
Zaprezentowane zostana wyniki badan rynku produktow
mleczarskich i zarysowujace sie trendy zmian. Prezento-

Targi POLGRA FOOD 2016 <

0 on

(;) POLAGRA |

Tak wtasnie mozna podsumowaé najwieksze wydarzenie de %
spozywczej, gastronomicznej, hotelarskiej, opakowaniowej i logis ej. Piecio-
dniowy blok obejmujqcy targi Polagra Food, Polagra Gastro, P
Hotel, Taropak, Logipak i Epla rozpoczqt sie 25 wrzesnia Dhie

wane beda takze biezace prace legislacyjne nad wdrazany-

mi regulacjami rynku produktéw spozywczych i fundu-
szy spojnosci.

Opracowata: Katarzyna ariska

Q

ranzy

ech, Invest
ekarza i Cu-

kiernika. Cata ekspozycja zajeta 17 pawilonéw, a zobaczyto jq ponad 63 tys. profesjonalistéw\x catego swiata.

W catym bloku targowym udzial wzieto 1195 wystawcow
z 30 krajow. Lacznie zaprezentowali kilkaset nowosci
z zakresu wyrobow spozywczych, maszyn produkcyjnych,
rozwigzan w zakresie pakowania, magazynowania czy
transportu jak i sprzetu do profesjonalnych kuchni oraz
wyposazenia hoteli i sal restauracyjnych.

Smaki Regiondéw - tak smakuje Polska!

Wstepem do tych wszystkich wydarzen byty targi Smaki
Region6w, ktdre rozpoczely sie juz 24 wrzesnia otwierajac
drzwi przede wszystkim dla mieszkancow Wielkopolski.
Tegoroczna edycja tego wydarzenia byta pod kazdym wzgle-
dem rekordowa. W ekspozycji udziat wzieto ponad 200 wy-
stawcow z catej Polski zajmujac w tym roku az dwa pawilony
wystawiennicze. Przywiezione przez nich do Poznania pro-
dukty uwodzily aromatem, zniewalaly smakiem, a czesto tez
zaskakiwaly zwiedzajgcych, ktorzy przybywali na targi j
od wczesnych godzin porannych. O ogromnym pote
rynku zywnosci tradycyjnej i regionalnej $wiadcz

Regionéw”. Tego samego dnia poznaliss
tow plebiscytu Glosu Wielkopalskiego ,Najaktywniejsza
Grupa Dziatania Wielkopolski’ 2  Udzial w nim braly
wszystkie lokalne grupy dziatani wojewddztwie, ktore
otrzymaty w tym roku $r ansowe z Programu Rozwo-
ju Obszaréw Wiejskich 14-2020 oraz budzetu pan-
stwa. [ miejsce zajeta Lo Grupa Dziatania "Puszcza No-

tecka", Il miejsce szenie "Ostrzeszowska Lokalna
Grupa Dziatania” ozycji znalazta sie Lokalna Grupa

d tych najmtodszych. W mini piekarni i na
achowectowo-warzywnych dzieci uczyly sie zasad
enia. Bylo tez mnéstwo zabawy w Strefie
esp6t Chludowianie niemalze porwat do tarica
ng przed sceng publicznosé. W sielski klimat
Zwiedzajacych takze artysci na stoisku wydawcy
magazynéw Sielskie Zycie i Sielska Kuchnia. Pokazy zdobie-

Dziatania ,,Soln%
Podczas ta | zabrakto atrakcji dla zwiedzajacych,

nia piernikow oraz warszkcie ktérych mozna byto

pozna¢ ciekawe metod rzygotowanie atrakcyjnych

0zdéb do domu ciesz S romnym zainteresowaniem
publicznosci.

Polagra Food - zynarodowa pod kazdym wzgledem

targow zajeta powierzchnie 3 pawi-
ji udziat wzieto ponad 350 wystawcow,

Tegoroczna p
lonéw. W eksp

ktorzy z eze%owali kilkaset nowosci - produktéw zna-
nych, al ch wariantach smakowych oraz catkowicie
nowy igzan w zakresie przetworéw miesnych

i ow -warzywnych, stodyczy, napojoéw, alkoholi, ttusz-
C czych, gotowych dan i zywnosci ekologicznej. Az

tow otrzymato w tym roku Ztoty Medal Miedzyna-
ro ch Targéw Poznanskich, co stanowi potwierdzenie

wysokiej koncentracji producentéw na jako$ci produktow.
Ista laureatéw dostepna jest na www.polagra-food.pl

Kilkunastu producentéw przywiozto do Polski witoskie spe-
cjaty - sery, wedliny, marynaty warzywne, lody, by nie tylko
zaprezentowac je polskim kupcom, ale przed wszystkim, by
wynegocjowac dla nich miejsce na pétkach w polskich skle-
pach ze specjalistyczng zywnoscig jak i w tych wielkopo-
wierzchniowych. Na targach nie zabrakto réwniez wystaw-
c6w z Chin, Wegier, Turcji, Hiszpanii, Niemiec, Belgii, Biato-
rusi, Indii, Litwy, Korei Potudniowej, Holandii, Austrii, Egiptu
czy Ukrainy.

Wsréd polskich producentéw, podczas tegorocznej edycji
targéw Polagra Food, wyraznie dominowat sektor mleczar-
ski. Wobec nadwyzek mleka, zardwno na rynku polskim, jak
i w innych krajach, konieczne jest nie tylko stymulowanie
popytu poprzez wprowadzanie nowych, spelniajacych ocze-
kiwania konsumentéw produktow, ale takze poszukiwanie
nowych rynkéw zbytu i z tg intencja polscy producenci wy-
robéw mleczarskich wzieli udziat w targach Polagra Food.
Oczekiwania ich, a takze innych wystawcéw, co do zwiedza-
jacych z pewnoscia zostaty spetnione. Targi odwiedzito wiele
delegacji zagranicznych m.in. z takich krajéw jak Albania,
Australia, Belgia, Biatorus, Brazylia, Chiny, Chorwacja, Cze-
chy, Dania, Finlandia, Filipiny, Francja, Grecja, Hiszpania,
Holandia, Indie, Irlandia, Izrael, Jordania, Kanada, Lotwa,
Niemcy, Portugalia, RPA, Stowacja, Szwajcaria, Szwecja, Taj-
landia, Wegry, Wielka Brytania, Wtochy, Zjednoczone Emira-
ty Arabskie. Rozmowy w wielu jezykach toczyty sie na stoi-
skach, ale takze podczas zaaranzowanych spotkan B2B. Ta-
kie miaty wtasnie miejsce podczas Miedzynarodowej Gietdy
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Kooperacyjnej organizowanej przez PARP oraz sesji spotkan
przygotowanej przez Belgian Meat Office. O nowych mozli-
wosciach handlowych, zwigzanych szczegdlnie z rynkami
Azji i Afryki, mozna bylo zasiegna¢ informacji w Strefie In-
spiracji Agencji Rynku Rolnego.

Targi Polagra Food to przede wszystkim miejsce dbania
o dotychczasowo nawigzane kontakty handlowe oraz po-
dejmowania dzialan majacych na celu rozwijanie tych no-
wych, ktére pozwola na plasowanie nadwyzek produkcji na
nowych rynkach, a co za tym idzie pelne wykorzystanie mo-
cy produkcyjnych zaktadéw. To takze wydarzenie sprzyjaja-
ce dyskusjom o najwazniejszych dla branzy spozywczej za-
gadnieniach, a tych w tym roku nie brakowato. W salach
konferencyjnych toczyty sie rozmowy na temat przysztoSci
handlu w Polsce, nowych rozwigzan technologicznych w
zakresie sprzedazy i skutecznego marketingu w sklepie. Nie
zabrakto takze przeplywu wiedzy o trendach w zakresie
opakowan czy tez komunikacji z klientem, ze szczegélnym
uwzglednieniem social media.

»Tu bije serce polskiej gastronomii”

Tymi stowami podsumowat targi Polagra Gastro Tomasz
Ratajczak, Prezes Zarzadu Komplementariusza, Lorien Gro-
up. | rzeczywiscie tak jest. Targi Polagra Gastro oraz Invest
Hotel juz od kilku lat przoduja w sektorze wystawienniczym
pod wzgledem kompleksowosci ekspozycji skierowanej do
sektora HoReCa oraz wydarzen, ktére jednoczg branze
i mobilizujg do poszukiwania nowych rozwigzan. Nie inaczej
byto w tym roku.

Plastmet, Komat, Rational, Dajar, Forno Italia, Manitowo

W gronie wystawcow pojawili sie liderzy tacy jak chociaZby@ o1

zna¢ sie z szerokim przekrojem wyposazenia dla obiektd
hotelarskich i gastronomicznych. Ogromnym pow.
cieszyla sie juz druga edycja Galerii Innowacji,
jekt Miedzynarodowych Targéw Poznanskich i
Sp. z 0.0. Produkty w niej prezentowane zaskakiwa}
dzajacych nie tylko samg technologia wyka ale przede
wszystkim innowacyjnoscig, ktérej wy K'; s3 po-
prawa jako$ci serwowanych produktéwN obstugi, a takze
wynikéw ekonomicznych lokalu.

Andropol. Zaréwno restauratorzy jak i hotelarze mo@}gi

Polagra Gastro i Invest Hotel to ta ujace zwiedzaja-
cym wiele emocji zwigzanych\z kulinarnymi pokazami
i konkursami, a takze solid wke wiedzy. Oczywiscie
sercem targéw byta strefa kulinarna, w ktérej w dniach
27-28 wrzes$nia rozegrat /si€ najwazniejszy w polskiej ga-
stronomii konkurs dla onalist(')w, czyli Kulinarny
Puchar Polski. W tym, ra’ najwyzszym podium staneli

Pawetl Salamon i Ma rek. To wlasnie ten duet, zda-
, w mistrzowski sposéb pota-

i Pi
niem miedzynaro 0

czyt sktadniki gbho owe serwujac jako danie gtéwne
poledwice z m&ihkia z homarem w masle palonym, gala-
retke ze Sl Mluet muséw warzywnych i lekki bisque
z homara. jnych miejscach uplasowali sie: Pawet
Kubera j an Swiokta (II miejsce) oraz Bartosz Fabi$

i Micha ski (III miejsce).

Dzien Sniej, rowniez w strefie kulinarnej, rozegrata sie
{ycja Primerba Cup. To konkurs, ktéry zawsze

otwiera pule nominacji do kolejnej edycji Kulinarnego Pu-
charu Polski. W tym roku wstep do poétfinatu KPP 2017
otrzymali Lukasz Daszynski i Klaudia Jankowska reaci
Mtodego Kreatora Sztuki Kulinarnej (201612015

Na tym nie koniec konkursowych wrazen gach
w Poznaniu. Na smaki rywalizowali réwniez And ako-
mulski, Rafat Godziemski i Krystian Szopkd p @s pierw-
szej edycji Chefs Challenge, ktora odby% ievrstrefie Master
Class Show. W tym samym miejscu 0 ertow, inspi-
ratorow wystgpito wielu innych szefd chni, dzielac sie
swojg wiedza i do$wiadczeniem, ‘in. Jozef Sadkie-
wicz i Daniel Jakubiec, Sebastiany/Kra icz, Pawet Serafin
czy Wojciech Swigtek. Ogromn&%eresowaniem cieszy-
to sie réwniez spotkanie z “ re ogowskim i Pawtem
Gruba, ktérzy przed uczestnika kolenia odkryli sposoby

nelem lokalu gastronomicz-
aja niebagatelny wptyw na

wynik finansowy.

Nowoscig podczas.tegorocznej edycji targéw Polagra Gastro
byly zawody o Pu nioréw w Carvingu. Bajeczne eks-

pozycje i pr mi mozna byto podziwia¢ w strefie
kulinarnej c% dnia targow. Zwyciezca pierwszej edy-

Zosg Adrian Jaworski.

niez waznych wydarzen skierowanych do
rskiego. Juz od pierwszego dnia toczyly sie
spotkania pomiedzy inwestorami z sektora hote-
wykonawcami ustug i witascicielami obiektow

ptaszczyzn wspoélipracy, ale takze przedstawienie nowych
iwosci finansowania inwestycji czy prawidtowego or-
izowania réznych obszaréw funkcjonowania hotelu.

Kluczowym spotkaniem byta druga edycja <HMC> Hotel
arketing Conference, w ktdérej w tym roku udzial wzieto
320 oséb. O nowych rozwigzaniach w zakresie marketingu
i sprzedazy ustug hotelarskich opowiadato az 24 prelegen-
tow - specjalistow z zakresu marketingu i zarzadzania,
z bogatym doswiadczeniem zawodowym, w szczegélnosci
w branzy hotelarskiej. Konferencja okazata sie réwniez do-
skonala okazja do integracji $rodowiska hotelarskiego
i wymiany do$wiadczen réwniez wsréd jej uczestnikéw. Tak
jak w roku ubiegltym, uczestnicy <HMC> Hotel Marketing
Conference glosowali na najlepsze marki hotelarskie
w konkursie Hotel Brand Awards. Lista zwyciezcow dostep-
na jest na www.investhotel.pl. Organizatorami obu wyda-
rzen sg Miedzynarodowe Targi Poznanskie oraz firma Profi-
troom.

Targi Polagra po raz kolejny pokazaty, ze w dobie digitaliza-
cji, ktora jest obecna w biznesie, bezposrednie spotkania
z kontrahentami s3 niezastgpione w budowaniu stabilnych
relacji, a w szczegdlnosci w nawigzywaniu nowych kontak-
tow. To wiasnie targi staja sie kluczowym miejscem w ini-
cjowaniu wspotpracy, w szczegélnosci na ptaszczyznie mie-
dzynarodowej, a do tego stanowig pretekst do branzowych
spotkan, poszukiwania nowych rozwiagzan i inspiracji dla
rozwoju biznesu. Kolejna edycja targéw Polagra zaplanowa-
na jest na 2-5 paZzdziernika 2017 roku.

Opracowata: Katarzyna Swiderska
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KALENDARIUM TARGOW

Intervitis Interfructa 2016

Miedzynarodowe Targi Technologii Produkcji Wina,
Sokow i Napojow Alkoholowych oraz Uprawy i Przetwdor-
stwa Owocow

Niemcy - Stuttgart, 27 - 30 listopada 2016

Europack Euromanut Cfia 2016
Miedzynarodwe Targi Opakowan
Francja - Lion, listopad 2016

Sweets China 2016
Miedzynarodowe Targi Stodyczy
Chiny - Szanghaj, listopad 2016

Food Week 2016
Miedzynarodowe Targi Zywnosci
Korea Potudniowa - Seul, listopad 2016

Grune Woche 2017
Miedzynarodowe Targi Zywnosci, Rolnictwa i Ogrodnictwa
Niemcy - Berlin, styczen 2017

Danubius Gastro 2017

24 Miedzynarodowe Targi Zywnosci, Napojéw, Maszyn i
Sprzetu do Przetwdrstwa Zywnosci oraz Wyposazenia
dla Restauracji

Stowacja - Bratystawa, styczen 2017

ISM 2017
Miedzynarodowe Targi Stodyczy
Niemcy - Kolonia, styczen - luty 2017

Prodeexpo 2017
XX1V Miedzynarodowe Targi Spozywcze o
Rosja - Moskwa, luty 2017

Industrial Cold Kijow 2017
Miedzynarodowe Targi Specjalistyczne
Ukraina - Kijow, luty 2017

N

<

K
&
S
R

Detrop 2017 \
25 Miedzynarodowe Targi Zywnosci, Napojé, yn i
Wyposazenia

Grecja - Salonik, luty - marzec 2017 o

Biofach 2017 O @
Miedzynarodowe Targi Produkcji % twa i Dys-
trybucji Produktéw EkoIogicznychx

Niemcy - Norymberga, 15 - 18 luty

Market Court

- Targi FOOD MARKET
Polska - Nadarzynie k. Wa

Internorga 2017
Miedzynarodowe Ta ateringu i Zywnosci
Niemcy - Hamburg; 17 Q; marca 2017

CFIA 2017
Miedzynaro rgi Opakowan, Dodatkéw do Zywno-
$ci oraz Przetworstwa
Francja - e@,marzec 2017
IFE 2047
Mie dowe Targi Zywnosci i Napojow
W ytania - Londyn, marzec 2017
XPO 2017

ncja - Paryz, marzec 2017

@ Intg'national Private Label Food Exhibition

Opracowata: Katarzyna Szczeparniska
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